


春のお祝い会席
２０２０年３月１日 ( 日 ) ～４月１９日 ( 日 ) ￥8,000

祝い前菜盛り合わせ
椀　物　　筍祝い巻き　京人参　牛蒡　結び三つ葉
　　　　　　才巻海老　かぶら摺流し仕立て　　
造　里　　小鯛姿造り　鮪　帆立など
　　　　　　紅白妻いろいろ
焼　物　　鰆味噌柚庵やき　あしらい
蒸　物　　蛤の茶碗蒸し
煮物替り 茨城瑞穂牛のしゃぶしゃぶ
揚　物　　白魚小原木揚げ
　　　　　　ズワイ蟹　春山菜　天出汁
食　事　　真鯛の土鍋炊き込み御飯　木の芽
水菓子 　寒晒し仕立て　苺のババロアなど

前日までの予約制　＊２名様より承ります

￥7,000

先付け　 黄門白乳酪　煎り酒　奥久慈湯葉　山葵
椀　物　　雪解け蕪の葛寄せ豆腐　薄氷かぶら
　　　　　　金目鯛　鶯菜　　澄まし仕立て
造　里　  真鯛昆布〆　剣先烏賊　鮪
口替り　　鰆の味噌柚庵焼き　梅香長芋　紅梅人参
　　　　　　鰯甘露煮　春菊白和え　金柑蜜煮
　　　　　　うるいと青海苔の浸し　一寸豆　楤の芽
　　　　　　百合根博多寄せ
煮　物　　炊き合わせ
　　　　　　新竹の子　菜の花　鯛きんつば　蕗
　　　　　　射込み牛蒡　梅麩
強　肴　　常陸牛陶板焼き　県産野菜
食　事　　芹御飯　人参　蒟蒻　香の物
止　椀　　赤出し
水菓子　 梅酒のムースケーキ　豆乳寒天　苺など　

観梅会席
２０２０年２月１日 ( 土 ) ～３月２９日 ( 日 )

花見弁当
２０２０年３月１日 ( 日 ) ～４月１９日 ( 日 )

￥4,000

厳選した食材から丹精込めて作り上げた 彩り鮮やなお料理は一つひとつ丁寧に

仕上げた “春の味” が詰め込まれた､ ホテルならではの味わい。 思い出に残る

素敵なひと時をお過ごしください。

前日までの予約制　＊２名様より承ります

前日までの予約制

TEL.050-3503-1055　旬菜和膳 よし川



・ アミューズブーシュ カリフラワーのムスリーヌ

・ グリーンアスパラガスと
　　帆立貝のシャルロット仕立て

・ 海の幸のクレープ巻きグラタン
　　春野菜のリングイネを添えて

・ 柔らかく煮込んだローズポークと
　　帯状に切り分けた筑波鶏のプランチャ焼き

・ ムース ・ オ ・ ショコラ　オレンジの香り
　　ヴァニラアイス共に

・ コーヒー又は紅茶

・ パンとバター

バレンタインコース

Lunch ＆ Dinner

２０２０年１月１６日 ( 木 ) ～２月１４日 ( 金 ) まで

ホワイトデーコース
２０２０年２月１５日 ( 水 ) ～３月１４日 ( 土 )

￥4,000

・ アミューズブーシュ ブロッコリーのムスリーヌ

・ ホワイトアスパラガスとマリネサーモンの
　　シャルロット仕立て

・ 桜海老をまとった的鯛のポワレ
　　春野菜のリゾットとブールジョーヌソース

・ ポークフィレ肉のメダイヨン
　 セップ茸のプラリネと栗南瓜のピューレを添えて

・ ホワイトチョコレートのムース　オリーヴオイル風味
　　フランボワーズのソルベと共に

・ コーヒー又は紅茶

・ パンとバター

Lunch ＆ Dinner

バレンタインはシェフが思いを込めたお料理とともに､特別な方と素敵なお時間をお過ごしください。
ホワイトデーコースは､うまく伝えられない気持ちをシェフが厳選した素材でお料理にかえました。
バレンタインデーコースとホワイトデーコース､２つのコースをお召し上がりいただければ､シェフの遊び心
にもお気付きいただける内容です。

前日までの予約制

￥4,000

TEL.050-3503-1066　テラスレストラン ローズ

前日までの予約制



[６個入 ]

[６個入 ]

Valentine
Chocolate
バレンタインチョコレート

・ パヴェ ショコラ ( 生チョコレート )

・ チョコレートアソートボックス

・ マカロンアソートボックス

￥1,200

￥1,500

￥1,200

TEL ： 029-305-8010
スイーツブティック パレット

お料理は､３プラン ９コースよりお選びください

・ ６,０００円プラン　[ 和食盛込／洋食盛込／中華盛込 ]

・ ７,０００円プラン　[ 和洋盛込／洋和盛込／中和盛込 ]

・ ８,０００円プラン　[ 和食会席／フレンチコース／中華コース ]

お飲み物は､４プランよりお選びください

・ ソフトドリンクコース￥１,０００　  ・ シルバーコース￥１,５００

・ ゴールドコース￥２,０００　　  　 ・ プラチナコース￥２,５００

歓送迎会プラン ～ ２０２０年４月３０日 ( 木 )

詳しくはお問合わせください　TEL ： 029-305-8130　営業グループ

＊マイクロバスによる無料送迎　＊室料､音響照明 無料 （２時間まで）
＊上記料金には税金 ・ サービス料が含まれております。



￥2,200

Strawberry Afternoon Tea Set
ストロベリー アフタヌーン ティー セット

ケーキ､サンドイッチ､フルーツ､スコーンなど見ても
食べても美味しいアフタヌーンティーセットはカフェ
＆バー プラザ自慢の一品です。

季節ごとにご用意するおすすめのケーキと､ロンネ
フェルトティーなど数種類から選べるお飲み物も
お楽しみください。

Strawberry Sweets Selections
ストロベリー スイーツ セレクション

ドリンクセット ￥1,800　 単品 ￥1,500
　

Strawberry Pancake
ストロベリーパンケーキ　- 鉾田いちご -

いちごを贅沢に使用｡ 濃厚なリコッタチーズを
合わせたクリームと､数種のベリーを添えたい
ちごソース｡ 大人の贅沢なパンケーキ。

Strawberry Tea
ストロベリーティー

￥900

Strawberry Hot Chocolate
ストロベリーホットチョコレート

￥800

￥480

Strawberry Tart
ストロベリータルト　- 鉾田いちご -

鉾田産のいちごをふんだんに使った､可愛ら
しいタルト｡いちご､カスタード､サクサクの生地
の多彩な食感を楽しんで。

２０２０年１月２５日 ( 土 ) ～２月２９日 ( 土 ) まで
10:00-17:00

２０２０年１月２５日 ( 土 ) ～２月２９日 ( 土 ) まで

TEL.050-3503-1022　カフェ＆バー プラザ　　　　TEL.029-305-8010　スイーツブティック パレット

12:00-16:00




