
Heartwarming
2020 Winter & Christmas

水戸プラザホテルの 2020 年のクリスマスシーズンのテーマは、 ‘Heartwarming’ 

ぬくもり色の光がゆれる、 森の中のクリスマス。

かけがけのない方と心あたたまる特別なシーンを水戸プラザホテルで

The theme of festive season at Mito Plaza Hotel 2020 is ‘Heartwarming’
The Christmas in the forest with shimmering light of warm tint.
Experience heartwarming special scenes with someone precious at Mito Plaza Hotel.

.



ブルゴーニュ
２０２０年１１月１日 ( 日 ) ～１１月３０日 ( 月 )

・ 三種のブルゴーニュ地方の名物料理

・ サーモンと貝類のポシェ　ブルゴーニュの白葡萄 アリゴテの香り
   郷土料理の “ポシューズ” 風に

・ 低温でしっとり焼きあげた牛フィレ肉のロティ
　ディジョンマスタードとピノ･ノワールソースを添えて

・ お皿の上で再構築されたモンブラン　ブルゴーニュ風

・ 桐生酵母の焼きたてブレッド

・ コーヒー　又は　紅茶

＊ランチとディナーの内容は一部異なります。

Dinner

￥5,000
( 税 ・ サ込 )

￥6,000
( 税 ・ サ込 )

￥7,500
( 税 ・ サ込 )

￥12,000
( 税 ・ サ込 )

- Bourgogne -

アーリークリスマスディナー
- Early Christmas Dinner -

・ クリスマスを待ちわびる小さな仲間の贅沢プレート

・ トリュフ香る森の茸のスープ

・ 鮃と海の恵みのクーロンヌ仕立て
　シャンパン風味のバターソース

・ フォアグラを詰めたつくば鶏とイベリコ豚のパイ包み焼き
　パプリカのムースリーヌとエストラゴン香るジュを添えて

・ ほろ苦いショコラのムースとピスタチオ入りダッコワーズ
　木苺ソースと栗のジェラート “森の中のホーリーナイト”

・ 桐生酵母の焼きたてブレッド

・ コーヒー　又は　紅茶

クリスマスディナー
- Christmas Dinner -

・ 聖夜のプレリュード
　ズワイ蟹とアボカドのサラダ白鳥にのせて…

・ 寒鰤とスモークサーモンの煙突仕立て
　泡雪の庭にはサンタの足跡 “セント・ニコラウス” のオマージュ

・ 黄金に輝くクリスタルスープ　澄んだ夜空に星のアンサンブル

・ カナダ産オマール海老と天然鮃のクリスマスキャロル
　カルディナール風 

・ “ビーフ ・ ウェリントン” 香り高いトリュフのソースで贅沢に…　

・ アシェット　ルージュ “ペール･ノエル” の贈り物
　冬の苺のデクリネゾン　ショコラブラウニーとアイスクリーム 

・ 桐生酵母の焼きたてブレッド 

・ コーヒー　又は　紅茶

２０２０年１２月１日 ( 火 ) ～１２月２２日 ( 火 ) ２０２０年１２月２３日( 水 ) ～１２月２５日( 金 )
前日 20:00 までのご予約制２部制 ①17:00 ～　②19:30 ～

スパークリングワイン付き
[ アルコール or ノンアルコール ]

- １ -

Lunch



前　菜　　 鼈甲玉子柿見立て　菊花浸し　石川小芋衣被
　　　　　　 柿の白和え　銀杏松葉　　もって菊錦糸巻き

椀　物　　 茨城土浦蓮根の葛寄せ豆腐　紅葉鯛　薄霜大根　
　　　　　　 （紅葉人参　公孫樹真丈） 酢橘　清汁仕立て

造　里　　 本日のお奨め盛り　　妻一式

口替わり　松茸袱紗焼き　紅あずまと柚子二色寄せ
　　　　　　 レーズン松風　茶碗蒸し　欠き餅揚げ　焼き目栗
　　　　　　 常陸の輝き柔らか煮　嶺岡豆腐　紅葉ゼリー寄せ

焼　物 　　鰆の味噌柚庵焼き　あしらい

煮　物 　　天王寺蕪含ませ　手取り海老真丈
　　　　　　 白身魚金鍔　椎茸　紅葉麩

食　事　　 茸釜焚き御飯　香の物

留　椀　 　赤出汁

水菓子　  笠間栗の餡蜜　林檎蜜煮
　　　　　　 ピオーネ　紅茶寒天

霜降月会席
２０２０年１１月１日 ( 日 ) ～１１月３０日 ( 月 )

￥6,000
( 税 ・ サ込 )

・ お楽しみ冷菜盛り合わせ

・ 薄切りビーフとオコゲの四川唐辛子炒め

・ フカヒレの姿煮込みに真珠粉を添えて

・ プリプリ大海老とふわふわ卵のチリソース

・ さくさく姫カサゴの鎮江黒酢仕立て

・ 陳さんのマーボー御飯

・ 熱々ショウロンポー蒸しスープ

・ 本日のおまかせデザート盛り合わせ

四川名菜コース

￥7,500
( 税 ・ サ込 )

２０２０年１２月１日 ( 火 ) ～２０２１年２月２８日 ( 日 )

１名様　￥5,000
( 税 ・ サ込 )

２０２０年１２月１日 ( 火 ) ～２０２１年２月２１日 ( 日 )
（２名様より承ります）５日前までのご予約制

鮟鱇鍋

鮟鱇の旨みとたっぷりの野菜を煮込み、 醤油をベースとした
出汁のあっさりとした鍋に仕立てました。〆には雑炊もお召し
上がりいただけます。 鮟鱇の 「七つ道具」 のさまざまな味わ
いをお楽しみください。

※旬の食材と合わせた鮟鱇鍋セットも承りますのでご相談くださいませ。
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クリスマス ケーキ
- Christmas Cake -

A　クリスマスショート イヴェール

￥4,000 ( 税込 )

フレッシュで口あたり軽やかな生クリームに真赤
に熟れた苺の酸味が相性抜群です。

B　クリスマスショート メテオ

￥4,500 ( 税込 )

特別な日の食卓を華やかに彩る定番のショート
ケーキ。 “流星” をモチーフにしたデコレーシ
ョンが特徴です。

C　ノエル ショコラブラン

￥4,500 ( 税込 )

こくのあるホワイトチョコムースの中はナッツムー
スやピスタチオのスポンジのハーモニー。 少し
違った新しい味わいをお楽しみいただけます。

茨城県産の栗から作られたなめらかで濃厚な
マロンクリーム。 栗本来の味をご堪能ください。

D　モンブラン

￥5,500 ( 税込 )

E　マカロンツリー

￥8,000 ( 税込 )

風味豊かな色とりどりのマカロンは 宝石のように
キラキラとした美しさで魅了します。

F　苺の森ショート

￥5,500 ( 税込 )

苺好きなあなたへ。 フレッシュな苺をふんだん
に使った生デコレーションケーキです。

A

B C

D

E

F

２０２０年１２月２０日 ( 日 ) ～１２月２５日 ( 金 )

※受付期間 ２０２０年１２月１０日 ( 木 ) まで

- ３ -

直径１２cm

直径１５cm

あなたが想いを込めて選んだケーキは きっと その “ときめき” までも届けるはず



クリスマス パーティセット
-  Christmas Party Set -

Ⅰ　バリュープレート

冷製料理と温製料理のワンプレート。
ホームパーティに彩りを添えます。

Ⅱ　プレミアムセット

冷製料理と温製料理の２つのプレートセット。
特別な日にぴったりなボリューム溢れる内容。

お子様もご一緒に楽しんでいただき
たいとの想いを込めたお料理です。

￥15,000 ( 税込 )２～３名様分 ￥22,000( 税込 )４～５名様分

Ⅲ　キッズプレート

￥2,500 ( 税込 )１名様

３～１０歳対象

２０２０年１２月２３日 ( 水 ) ～１２月２５日 ( 金 )

※受付期間 ２０２０年１２月１５日 ( 火 ) まで

Ⅰ

Ⅱ

Ⅲ
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クリスマスコース
- Christmas Course -

・ ズワイ蟹とアボカドのサラダ　白鳥にのせて…

・ フォラグラと大根の鉄板焼き
　黒胡椒と焦がしバターの香りで

・ 活オマール海老と帆立貝柱の鉄板焼き
　胡麻クリームソース

・ 二種の常陸牛と焼き野菜
　クリスマス島の塩と熟成ポンズ　数種の薬味をお好みで

◆お食事をお選びください

・ “甚” 特製ガーリックライス
　　　　　　　　
・ 常陸太田産 “コシヒカリ” のご飯

・ 赤出汁　香の物

・ ほろ苦いショコラのムースとピスタチオ入りダッコワーズ
　木苺ソースと栗のジェラート “森の中のホーリーナイト”

・ コーヒー　又は　紅茶

又は

￥18,000
( 税 ・ サ込 )

２０２０年１２月２３日( 水 ) ～１２月２５日( 金 )
３日前 20:00 までのご予約制２部制 ①17:00 ～　②19:30 ～

アップルチャイ
- Apple Chai -

茶葉の風味とまろやかなミルクのバランスがマッチする
ほっと安らぐティーラテです。 茨城県産 奥久慈りんご
にシナモンとカルダモンのスパイスがより一層香りを引
き立てます。

￥900
( 税 ・ サ込 )

２０２０年１１月１日 ( 日 ) ～

￥900
( 税 ・ サ込 )

２０２０年１１月１日 ( 日 ) ～

アップルカモミールティー
- Apple ChamomileTea -

やさしいカモミールの香りに茨城県産 奥久慈りんごの
ほのかな甘みが広がります。 ゆっくりと流れる時間の
中でリラックス気分を味わってみてはいかがでしょうか。

スパークリングワイン付き
[ アルコール or ノンアルコール ]

- ５ -



A ： クリスマスショート
 　　イヴェール （直径１２cm）

B ： クリスマスショート
 　　メテオ （直径１５cm）

C ： ノエルショコラブラン

D ： モンブラン

E ： マカロンツリー

F ： 苺の森ショート

￥4,000

￥4,500

￥4,500

￥5,500

￥8,000

￥5,500

2020Christmas Cake
クリスマスケーキお客様控え

◇お受け取りいただける時間は 10:00 ～ 19:00 までです。
◇お受け取りの際はこちらのお控えをスタッフにご提示ください。

受付期間　 ２０２０年１２月 1０日 ( 木 ) まで
※販売数に限りがございますので､売り切れの際はご容赦ください。

2020Christmas Cake
クリスマスケーキご注文票

A ： クリスマスショート
 　　イヴェール （直径１２cm）

B ： クリスマスショート
 　　メテオ （直径１５cm）

C ： ノエルショコラブラン

D ： モンブラン

E ： マカロンツリー

F ： 苺の森ショート

￥4,000

￥4,500

￥4,500

￥5,500

￥8,000

￥5,500

【ご注文票】

【ご注文票】 クリスマス パーティセット

2020 Christmas Party Set
クリスマスパーティセットご注文票

希望

2020 Christmas Party Set
クリスマスパーティセットお客様控え

予約オフィスでのお引き渡しとなります。

Ⅰ バリュープレート
　　 約２～３名様分

Ⅱ プレミアムプレート
　　 約４～５名様分

Ⅲ キッズプレート
　　 １名様 （３～１０歳対象）

￥15,000

￥22,000

￥2,500

◇お受け取りいただける時間は 11:00 ～ 19:00 までです。
◇お受け取りの際はこちらのお控えをスタッフにご提示ください。
◇配達のお届け先は水戸市内に限ります。

Ⅰ バリュープレート
　　 約２～３名様分

Ⅱ プレミアムプレート
　　 約４～５名様分

Ⅲ キッズプレート
　　 １名様 （３～１０歳対象）

￥15,000

￥22,000

￥2,500

受付期間 ２０２０年１２月１５日 ( 火 ) まで
お届け先ご住所（配達をご希望の方）

希望

18:00

◇配達のお届け先は水戸市内に限ります。

- ６ -



In tribute to the theme of festive season at Mito Plaza Hotel 2020 is ‘Heartwarming’ ,  a hotel 
colleague drew the pictures wishing our hotel wants to be one making our guests’ heart as warm 
as possible even under COVID-19.

水戸プラザホテルの 2020 年のクリスマスシーズンのテーマである ‘Heartwarming’ にちなみ

たとえコロナ禍の中でも、 出来る限りお客様の心があたためられるようなホテルでありたいとの

思いを込めて、 ホテルスタッフが描きました。


