


￥6,500Lunch Dinner ￥8,500＊ランチとディナーの内容は一部異なります。

クリスマスリースをかたどったサーモンマリネと愛らしい野菜のオードブルから始まる

アーリークリスマスコース。 じっくり煮込んだ茨城県の銘柄牛 「常陸牛」 のシチュー

は口の中でとろけてしまうほどの柔らかさ。 出番を楽しみに待つサンタクロースの

家をイメージしたデザートなど一足早いクリスマス気分をお楽しみください。

Early Christmas Course
アーリークリスマスコース
２０２３年１２月１日( 金 ) ～ １２月２２日( 金 )



繊細に美しく重なり合う

根菜は柔らかい食感の

タルイカと甘えびのタルタ

ルとご一緒に。 牛フィレ

肉のグラチネはフォアグ

ラの香りとともに美味しい

マリアージュを奏でます。

テラスレストラン ローズ　TEL.050-3503-1066
表示価格は税 ・ サービス料込みです

Christmas 
Dinner Course
クリスマス ディナーコース

２０２３年１２月２３日 ( 土 ) 
　　　　　　　～ １２月２５日 ( 月 )

サクサク食感のチュイールと数種

類の甘酸っぱい果実を合わせた

デザートなど、 香りと色彩にこだわ

り仕上げたお料理が聖なる夜の

特別な時間を細やかに彩ります。

￥14,000Dinner

※前日までのご予約制

[ファーストドリンク付き ]



フカヒレやフォアグラなど中華や洋

食でよく使われる食材を和の伝統

と繊細な技で組み合わせて聖夜を

華やかに演出しました。 お吸物は

星型の玉子豆腐とフカヒレが光る

一皿に。 焼物は茨城県の銘柄牛

「常陸牛」 のフォアグラ添え。 赤味

噌とワインのソースでお召し上がりく

ださい。 　　　[ 要予約 ] ￥15,000

２０２３年１２月２３日 ( 土 )
　　　　　　　～ １２月２５日( 月)

クリスマス会席 「聖夜」

旬菜和膳 よし川　TEL.050-3503-1055
表示価格は税 ・ サービス料込みです



蟹と秋の食材や瑞穂牛

を贅沢に堪能できる季

節の会席料理。 蟹料理

の魅力はその食感と香り

です。 また蟹の旨み

は、 火を通すことで

さらに凝縮されます。

２０２３年１１月１日 ( 水 ) 
　　　　～ １１月３０日( 木 )蟹と味覚会席

￥12,000

鮟鱇や雲子など

日本の冬を代表

する高級食材を

堪能で きるおも

てなしの本格会

席コース。

２０２３年１２月１日 ( 金 ) 
　　　　～ １２月３０日( 土 )

師走味覚会席

前菜､炊合せ､焼物､揚物

さらに食事にも様々な蟹

料理をご堪能ください。

かまくらに見立てて

見た目も美しく盛り

付けたお造りなど手

間を惜しまず仕上げ

た品々が宴席に華

を添えます。
￥12,000



四川名菜コース
色とりどりの前菜は香りも楽しめる冷菜盛り合わせ。 コラーゲンたっぷり本格フカヒレ

の姿煮込みやプリプリとした食感と豆板醤のピリッとした辛みが後を引く大海老のチリ

ソースなど本場四川の技術と独自のアレンジで仕上げています。 蝦夷鮑の煎り焼き

は、 コクと旨みたっぷりのブラックビーンズソースで。 ￥8,000

表示価格は税 ・ サービス料込みです

中国料理　四川飯店　TEL.050-3503-1044　

２０２３年１１月１日 ( 水 ) ～ １２月３１日(日)



聖誕節菜コース
華やかにクリスマスを演出する３日間限定コース。 具沢山の蒸しスープには燕の巣が

そえられ煌く美しい一皿に。 茨城県の銘柄牛 「常陸牛」 を使ったサーロインのピリ

辛甘酢炒めは彩りも美しく仕上げました。 フカヒレの姿煮込みにはトリュフの香りを添

えて。 キリストの誕生を祝う本格コースで心躍るクリスマスを。 　[ 要予約 ] ￥12,000

２０２３年１２月２３日 ( 土 ) ～ １２月２５日( 月)



金木犀やラベンダー、 レモンバーベナなど個性引き立つハー

ブの香りをまとったオリジナルスイーツや南仏プロヴァンスの伝

統菓子など癒しのエッセンスが溶け込むアフタヌーンティーセッ

ト。 コラボレーション限定ノンアルコールスパークリングとロクシタ

ンのプチギフト付き。

L'OCCITANE Afternoontea Set
ロクシタン アフタヌーンティーセット
２０２３年１１月１日 ( 水 ) ～ ２０２４年１月１５日 ( 月 )

12:00-16:00

カフェ＆バー プラザ TEL.050-3503-1022
表示価格は税 ・ サービス料込みです

￥4,200

南仏プロヴァンスの豊かな生活を提案

するライフスタイルコスメティックブランド

「ロクシタン」 と県内初コラボレーション

＊除外日： 12/20 （水） ～ 12/25 （月）



マンゴーをベースにバナナ、 オレンジ、 パイ

ナップルなどフルーツがたくさん入ったミックス

スムージー。 さわやかな風味のマンゴーソー

スがアクセント。

Mango Smoothie
マンゴースムージー

￥1,100

グレープフルーツを粗目に絞り、 香り高いアー

ルグレイをあわせたフルーティーなドリンク。

華やかな香りが重なり合い喉の奥に心地よい

余韻を残します。

２０２３年１１月１日( 水 ) ～ ２０２４年１月１５日( 月)

Fresh Grapefruit Tea
フレッシュグレープフルーツティー

￥1,100

笠間の栗を使用した贅沢なパフェ。 ほうじ茶のゼリーと

きなこのブランマンジェ、 わらび餅など様々な和の味わ

いは濃厚なほうじ茶のアイスと共にお楽しみください。

栗のモンブランケーキがパフェのトップを飾ります。

２０２３年１１月１日 ( 水 ) ～ ２０２４年１月１５日( 月)

KASAMA Chestnut Parfait
笠間栗のパフェ

ドリンクセット ￥2,200
単品 ￥1,800

[ 写真右 ][ 写真左 ]

２０２３年１１月１日( 水 ) ～ ２０２４年１月１５日( 月)



伊勢甚グループは2024年に創業300周年を迎えます。


